Lokaler for honungshantering

Planerar du att bygga en lokal for honungshantering,
slungning och tappning?

Vi gar igenom den lagstiftning och de olika regler som géller for hantering
av honung.

Tva biodlare visar sina ritningar och berattar hur de sjalva tankt nar de
planerade sina lokaler.

Tid och plats
Torsdagen den 16 april pa Vara Folkhogskola, Vara, kl 9-15,30.

Kursavgift

300 kr exkl moms. Fika och lunch ingar.

Anmalan

Anmalan senast den 9 april 2015 via kompass, www.kompass.Irf.se ange
kod 23126.

Anmdlan dr bindande och kursavgiften debiteras om man avanmdler sig
efter sista anmdlningsdag eller uteblir utan att avanmdla sig.

Har du fragor? Hor garna av dig till
Christina Akerman, 010-224 52 72, christina.akerman@lansstyrelsen.se

eller till Karin Jarl 010-224 56 51, karin.jarl@lansstyrelsen.se
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SVERIGE
PORTO BETALT
PORT PAYE

Program

09,00 Lagstiftningen, Christina Akerman

10,00 Fika

10,30 Skogshonung, Torbjérn Jacobsson
En ny honungslokal med slunglinje haller pa att byggas upp.
Torbjorn visar bilder och ritningar pa hur den nya lokalen
kommer att se ut.

12,00 Lunch

13,00 Lackd Honung, Kenneth Unger
Kenneth berattar hur han tankte nar han planerade sin nya
lokal for honung.

14,30 Fika

15,00 Fragestund och diskussioner

15,30 Avslutning och avfard




